
LA PROPOSITION
Préparé par Unanomi 

pour
« Les Saveurs de Mamou »

 

LE PROJET
UNANOM.I propose un concept culinaire aux saveurs africaines, une cuisine du monde au goût authentique.

 « Les saveurs de Mamou » ou la rencontre d’un patrimoine gastronomique international, des traditions et de
la créativité.

Restauration issue d’une agriculture raisonnée, sans colorant ni conservateur, dont les ingrédients de saison
se mêlent afin de mettre en lumière les origines béninoises de notre cuisine.

Le but ; faire découvrir ou redécouvrir des produits, des recettes africaines en s’inscrivant dans un cadre
écologiquement responsable. 

BON, SIMPLE, RAPIDE ET DURABLE

Savourer un repas alliant le plaisir gustatif à un service rapide et convivial, l’essentiel pour les travailleurs et les
familles.

Une pause, le temps d'un sourire.

Féculents, légumes, sauces, viandes, boissons ou infusions. Des produits de saison sains, issus d’un cycle court et
éco-responsable.

Se responsabiliser : apporter ses propres contenants, de quoi aider notre écologie. 

LA COULEUR ET LE GOÛT
Fier de mes racines béninoises, j’enrichis ma cuisine grâce aux influences de tous les continents afin de vous
proposer des repas colorés, gourmands, équilibrés, sains et responsables. 

Nos choix santé : les épices, les fleurs, le miel, les agrumes et les herbes. Des produits naturels aux nombreuses
vertus. 

La couleur et le goût, ma vision de la cuisine; du plaisir dans l’assiette, de la diversité dans les goûts et les
produits tout en prenant soin de soi.

 PLAN D'ACTION
 

Proposition culinaire innovante, sans concurrence directe venant à vous 
afin de conquérir une nouvelle clientèle, de curieux ou de connaisseurs, et de la fidéliser.

 
Communication simple et ludique via les réseaux sociaux. 

 

Sourire, dynamisme et convivialité au service d’une cuisine de qualité et généreuse.

OBJECTIF DU PROJET

Cuisine originale et saine
Fidélisation de la clientèle
Bon rapport qualité / prix

BESOINS

 25 M2
Electricité : raccordement 220V sur prise 16
ou 32A
Eau potable



DIMENSIONS

4040L*2040l*2030H / Haillon fermé
4040l*2200l*2030H/ Haillon ouvert

Fixe : un frigo, une vitrine froide, deux feux
gaz.
 
Matériel ajouté : bain marie, cuiseur de riz,
percolateur.

Le Food truck : les Saveurs de Mamou  

AMPLITUDE HORAIRE
 

Du Lundi au samedi
Service du Midi et/ou du soir
12h - 14h / 18h - 21h 

Soirée exceptionnelle - Service
pouvant aller jusqu'à 23h30

 
 
 
 

Branchement en 16 ou 32A, Réseaux en
220v besoin de 3500w à 6500w

 Stationnement à proximité de la remorque
pour le camion réfrigéré 

Accès à l'eau potable

BESOINS LOGISTIQUES 



EXEMPLE DE CARTE
 

Modification en fonction des saisons



Arnaud Bagbonon, né à Bruges, d’origine béninoise. 
 

Comptable de formation, je retrouve mon amour de la cuisine après avoir expérimenté divers
domaines et travaillé dans la fonction publique. Je me suis investi dans le développement d'un Food
truck pour partager mes talents de cuisinier, et mettre ma bienveillance et mes intentions au service

de vos papilles. 
 

Je mets en lumière une cuisine traditionnelle pleine de couleurs, de saveurs et de goûts.
 Mon plaisir, voir les visages s’illuminer de sourires à la dégustation.

 

 

MON UNIVERS



MES PRODUITS 
 

CIRCUITS COURTS ET AGRICULTURE RAISONNÉE
 
 
 

VIANDES

BOUCHERIE SOVIAN-GAZEAU ET FILS - CANEJAN
BOUCHERIE HALAL - TALENCE

 
 

MARAICHER

LE PANIER FRAICHEUR - EYSINES

EPICERIE 

AFRICA KAWAFUNDU PESSAC
MÉTRO

NOS PRODUITS ET ALLERGÈNES
 
 
 



PLAN DE MASSE
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